\L/\ F|N</\-/

Thai Tusion

Platos con Aroma Tailandés
(‘Ingredientes frescos)

Usted puede seleccionar
el nivel de picante que desea,
bajo, medio o alto.

Entrantes

Gambas Tempura - 8.50 euros
Langostinos en un rebozado de tempura crujiente
servido con ensalada de wakame y salsa wasabi.

Rollitos de Cristal - 8.50 euros
Rollito crujiente de fideos finos orientales y boniato,
acompanados de una exdtica salsa casera.

Empanadillas Tailandesas - 8.50 euros
Rellenas de queso feta y cebolla roja
caramelizada servido con una salsa thai.

Pollo Satay - 9 euros &
Pinchitos de pollo servido con salsa
casera de cacahuete.

Choaphaya - 9 euros @
Pequenas hojas de lechuga rellenas de jengibre,
cacahuetes, lima, tamarindo y coco tostado.

Variado de Entrantes - 9 euros p/persona
Una seleccion de todos nuestros entrantes

Especial del Dia
Pregtintenos

Para los Mas Pequencs

Tiras de Pollo Panko - 9 euros
con patatas fritas

Arroz frito con huevo - 6 euros
con pollo o ternera - 9 euros

Palitos de Bacalao Empanado Casero
con patatas fritas - 10 euros

Plato Princinal

Pad Thai - 15 euros
Fideos de arroz servido con cacahuete picado, huevo, cebolleta y brotes de soja.
Pescado, gambas, ternera o pollo a elegir.

Ensalada La Finca Deluxe - 18 euros (§opcion)
Ensalada La Finca servida con lechuga variada, zanahoria, jengibre, tomates cherry, mango, albahaca, fideos finos
y su eleccion de carne, pescado o gambas. (opcion gambas, ternera o pollo a elegir.)

Pescado Pataya (@ opcién) — 21 euros

Pescado filetes de lomo de bacalao cubierto de una salsa casera de ajo y chili y acompariado de verduras variadas.

Curry Verde - 15.50 euros &
Sabrosa salsa de curry verde picante con brotes de bambd, judias verdes, pimientos verdes y rojos,
albahaca y leche de coco. Pescado, gambas, ternera o pollo a elegir.

Curry Rojo - 15.50 euros &
Sabrosa salsa de curry rojo con brotes de bambd, judias verdes, pimientos verdes y rojos,
albahaca y leche de coco. Pescado, gambas, ternera o pollo a elegir.

Curry Massaman - 17 euros
Plato tradicional del Sur de Tailandia, con aromas drabes elaborado con patatas, cebolla,
cacahuetes en una salsa de curry. Pescado, gambas, ternera o pollo a elegir.

Curry Amarillo del Mango - 17 euros &
Un curry afrutado elaborado con leche de coco, judias verdes, pimiento rojo, cebolla, albahaca y mango.
Pescado, gambas, ternera o pollo a elegir.

Curry Panang - 17 euros
Curry con un intenso color rojo, sabores salados y dulces. Preparado con cacahuete, hojas de lima Kaffir
y tomates cherry. Delicioso! Pescado, gambas, ternera o pollo a elegir.

Agridulce Casero - 16 euros §
Pimientos, pifia fresca, tomates cherry y mazorcas de maiz de bebé salteado en una sabrosa salsa agridulce.
Pescado, gambas, pollo o ternera a elegir.

Gai Med Ma Moung - 17 euros

Salteado de pollo, verduras y anacardos.

Ternera Pad Gra Prow - 18 euros
Aromadtico salteado de tiras de solomillo de Ternera, pimientos rojos, cebolla, ajo y albahaca.

Arroz Frito Pina (pifia opcional) (€ opcion) — 15 euros
Exquisito arroz frito servido con pifia fresca, anacardos, pimientos rojos, cebolleta, albahaca y huevo.
Cocinado en una deliciosa salsa casera salsa de chili dulce y soja con coco rallado.

Pollo o Tofu Rama - 18 euros
Crujientes tiras de pollo o tofu, servido con una variedad de verduras y acomparnado con
nuestra salsa especial de cacahuete y curry.

Salteado de Fideos Hoi-Sin - 17 euros
Salteado de fideos finos, servido con albahaca, cebolla, pimientos rojos y bambu. Preparado
en una salsa casera de chili de alubias Hoi-Sin y salsa de soja. Pescado, gambas, ternera o pollo a elegir.

Fideos Embriagados - 15 euros
Un aromatico salteado de fideos de arroz y albahaca. Cocinado en una salsa de ostras y soja.
Pescado, gambas, ternera o pollo a elegir.

La Finca Steak - 27 euros
Filete tierno de ternera, marinado en especias, acompafiado de una salsa picante de “curry Panang”
0 una salsa de chimichurri Tailandés. Verduras, patatas fritas o arroz a elegir.

Rack of Lamb - desde 21 euros (precio segin marcado)
Costillar de Cordero marinado en especias, acompariado de una salsa picante de “curry Panang”
0 una salsa casera de chimichurri Tailandés. Verduras, patatas fritas o arroz a elegir.

Especial del Dia - Pegtintenos

‘Postres

Brownie de Chocolate - 7 euros
Bola de Fuego - 7 euros
Platano Frito - 7 euros

Brownie de Chocolate sin gluten &
- 8 euros

Pregunte por nuestro delicioso
postre especial del dia
- desde 7 euros

Helado
Fresa, Chocolate, Vainilla
1 bola - 2.50 euros
2 bolas - 5 euros

Extras

Extra arroz - 1.50 euros
Patatas Fritas - 2.50 euros
Extra pan de ajo - 3.50 euros

Pregunte nor Nuestro

Menu degustacion de vinos
Menu degustacion de cerveza

TODOS NUESTROS PLATOS CONTIENEN
ALIMENTOS ALERGICOS, PARA MAS
INFORMACION CONSULTE CON LOS

CAMAREROS YA QUE CONTAMINACION

CRUZADA Y TRAZAS DE TODO ALERGENO
ES POSIBLE EN TODOS LOS PLATOS.

NINGUN MIEMBRO DE LA FINCA SERA
RESPONSABLE SI NO HA SIDO NOTIFICADO
DE LA ALERGIA DE ANTEMANO.

g SIN GLUTEN

Opciones sin gluten disponibles. Notificar a
cualquier miembro del equipo La Finca

CUALQUIER PLATO
CON GAMBAS (+2.00e),
SOLOMILLO (+3,00e)

O BACALAO TENDRA (+2.50€)

GRUPOS DE 10 O MAS COMENSALES
TENDRAN UN SUPLEMENTO DE CUBIERTO

IVA incluido
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Su Historia

la Tinca y el terreno que la rodea llevan siendo parte de la familia Castilla centenares de anoa.
999 muroa que le redean han pasado por décadas de cambics y una larga y dramdtica guerra civil.

&l hogar familiar fue conatruido de piedra, las habitaciones estaban cémodamente distribuidas en
la zona lateral del restaurante y junto al bar. €l Salén se situaba en el lado izquierdo del edificio y la
cocina donde se encuentra la chimenea. g cocina era el punto focal de la familia, las madres e hijas

pasaban horas cocinando y cotilleando aobre lo tranacurrido durante el dia. {lun hoy quedan alguncs de
loa utensilics usados nara las labores del hogar y del camjuw colocados en las paredes del restaurante.

& restaurante esta en el centro de la finca €1 ‘Diente, un terreno ubicado entre San ‘Roque Club
y 1a fllcaidesa. ‘Pocoa conocen que no hace mucho tiempwo teda fllcaidesa, San Roque Club
y nartes de ‘Paniagua pertenecieron a la misma familia.

‘la zona de ‘Paniagua fue vendida antes de la guerra civil y su nombre fue cambiado de
‘Paniagua a Sctegrande en 1959. Sotogrande era un extenso terreno, la familia usaba este
amjlio terrenc Wano para cultivar arroz.

Tras vender ‘Paniagua la familia vendié Mesas del Diente, ahora conocido como San ‘Roque Club.
Osta finca fue visitada con frecuencia por lords de ‘Inglaterra a purincipics de loa 1900’s para
disfrutar de la exclwsiva caza de la zona. Prueba de ello es la “Cruz del Ingles”, una cruz
colocada a las orillas de un pequeo ric entre la finca €l ‘Diente y la fllcaidesa. ‘1a historia cuenta
como un lord ingles tras un largo dia de caza en el cerro, decidié bajar hasta la playa con su
caballo, cuando de repente fue sorpurendido por una gran tormenta. Como acaba la histeria 03 lo
nodéis imaginar, la cruz que aun reside junto al rio enredada en zarzas, es un pequeio
recordatorio de lo enganoao que nwede ser una tormenta Eapancla.

Tinalmente la ultima parte del terreno en ser vendida fue 1as flguzaderas en 1972, hoy conocido

como ‘la fllcaidesa. Eata parte se extendia desde la carretera hasta el mar. ‘Durante los meses de veranc

la familia disfrutaba de su playa e incluso banaba su ganado en las aguas mediterrdneas.

‘Hoy nor hoy aolo queda €1 Diente, una pequena parte de una vez un extenao terrenc. 103 pocoa
que la conocen, reconocen au belleza, un fragmento de nuestro pasado, parte de nuestro furesente

y futuro. Una joya que siemjure permanecerd en la familia.

[i Tel: (+34) 665 07 51 24 info@lafincafusion.com

Facebook: La Finca Thai Fusion www.lafincafusion.com

Para reservas, recomendamos enviarnos un correo electrénico o llamarnos. Los mensajes de
Facebook son no chequeados regularmente y nunca durante las horas de apertura. Gracias.



